
INFORMATION ALLERGENES MAJEURS27/01/2025 31/01/2025Période du au roanne

GRABELS PRIM PIERRE SOULAGES 30219

Semaine Date plat Plat Lait
Céréales

contenant
 du gluten

Fruits à 
coques Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin

2025-04

lun. 27 janv.
t
r LENTILLES BIO EN SALADE T T P P

2025-04

r
i
n
Omelette BIO au fromage P P P

2025-04

a
gCarottes BIO persillées P T T T T T T T T T P

2025-04

o
m
a
Fromage blanc BIO local P P

2025-04

s
s
e
FRUIT BIO

2025-04

mar. 28 janv.
t
r Nems aux légumes (HO) P T P

2025-04

r
i
n
Aiguillettes panée de blé et emmental P P T P T T T

2025-04

r
i
n
Sauté de porc frais au caramel P T T T T T

2025-04

a
gRIZ CANTONAIS SANS PORC P P T P P

2025-04

a
gRiz Pilaf T T T T T T

2025-04
s
s
e
Compote pomme fraise2025-04

jeu. 30 janv.
t
r Velouté de légumes BIO T T T T P T T

2025-04

r
i
n
ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE P T T T T T

2025-04

r
i
n
Oeufs durs BIO (chauds) P

2025-04

a
gPOMMES VAPEUR ET FROMAGE À RACLETTE P T P

2025-04

s
s
e
Fruit

2025-04

ven. 31 janv.
t
r Crêpe au Fromage P P T T T P T T T P T

2025-04

r
i
n
Boulettes tomate mozzarella T P T P T T T T T

2025-04

a
gBrocolis BIO braisés P T T T T

2025-04

o
m
a
Plateau de Fromages P

2025-04

s
s
e
Crêpe au chocolat P P P T P P T T T P T

P: Incorporation volontaire dans les plats
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergènes à déclaration obligatoire. 
Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service 


