
INFORMATION ALLERGENES MAJEURS13/01/2025 17/01/2025Période du au roanne

GRABELS PRIM PIERRE SOULAGES 30219

Semaine Date plat Plat Lait
Céréales

contenant
 du gluten

Fruits à 
coques Arachides Soja Oeufs Poissons Crustacés Mollusques Sésames Céleri Moutarde Sulfites Lupin

2025-02

lun. 13 janv.
t
r Friand au Fromage P P T T T P T T T P T

2025-02

r
i
n
Cubes de poisson blanc aux 3 céréales T P T P T

2025-02

a
gChou fleur à la béchamel P P T T T T T T T

2025-02

o
m
a
Petit suisse BIO aromatisé P

2025-02

mar. 14 janv.
t
r Potage crécy BIO du chef T T T T T T T

2025-02

r
i
n
Tajine de pois chiches BIO (PP) P T T T T T T T

2025-02

a
gSEMOULE BIO P T T

2025-02

o
m
a
Brie BIO P

2025-02

s
s
e
COMPOTE DE POMMES BIO

2025-02 jeu. 16 janv.
t
r SALADE VERTE BIO T T P P2025-02 r
i
n
Boulettes tomate mozzarella T P T P T T T T T

2025-02

a
gPurée de Pommes de Terre P T T T T T P

2025-02

o
m
a
TOMME DE SAVOIE P

2025-02

s
s
e
CRÈME AU CHOCOLAT P P

2025-02

ven. 17 janv.
r
i
n
Samoussa de légumes (PG) T P T P P T T T T T T T

2025-02

r
i
n
Viande cassoulet T T P T

2025-02

a
gHaricots Blancs à la Tomate P T T T T

2025-02

o
m
a
Fromage Blanc Sucré P

2025-02

s
s
e
FRUIT BIO

P: Incorporation volontaire dans les plats
T: Incorporation sous forme de traces dans les ingrédients d’un plat

Les recettes sont élaborées dans une cuisine utilisant des ingrédients allergènes à déclaration obligatoire. 
Des contaminations peuvent potentiellement avoir lieu au cours de la préparation et du service 


